Restaurant « Biergarten « Barocksaal




WHITLEY NEILL LEMONGRASS & GINGER

wdarmende Ingwer- und Zitronen-Noten

THE LONDON N° 1 BLUE GIN 4cl 5.50
trocken, weiche Wacholdernoten
MOM GIN 4cl 4.90

beerig & fruchtig
Mit Tonic Water + 9.90

z

GRAPPA

CLEOPATRA AMARONE

harmonisch und nachhaltig

CLEOPATRA MOSCATO 2 5.50

sanft mit feiner Frische und Wirze

BOCCHINO RISERVA 2 8.50

komplex und unglaublich weich

1 & G

1gestivl

D




BRANDY & COGNAC

VECCHIA ROMAGNA RISERVA TRE BOTTIS 2 4.80
In drei verschiedenen Fassern ausgebaut, mild & weich

COGNAC CHABASSE SELECTION VS 2 5.50
weich und harmonisch

COGNAC BOWEN VSOpP 2 8.50

sanft, warm und vollmundig

WHISK(E)Y 6
GELSTONS PINOT NOIR IRISH WHISKEY 2 4.80

mild, harmonisch, komplex, Pinot Noir Finish ;
NOMAD OUTLAND WHISKY 2 4.80

Idealer Einsteiger-Whisky, schéne Sherry-Noten .
SEGRETARIO DI STATI PURE MALT WHISKY 2¢l8 5.00

1gestivl

leichte Rauchnoten, rund & weich

D




[eonardo Da Viner “s Abendmahl,
das berithmte Arrangement der “Zwoll Apostel™ an einer langen Tafel.
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— Johannes  pays  Thomas Jacobus der Altere
8 Bartholomaus  Simon Phillipus Jacobus der Jiingere
8 Thaddiaus Andreas Judas  Matthius
<: APERITIF
¢ Martini bianco / rosso!/ dry™ 5d  6.00
o Pernod ' 5 6.00
:QO Campari M 50 6.00
g Cynar 11 50 6.00
N Sherry Sandeman medium / dry 50 6.00
Prosecco 10 6.90
) Aperol Spritz' 20d  7.90
- Hugo 20 7.90
Q Lillet™ Blanc 20c  7.90



Unsere wochenthichen Angebote

- jeden Montag* ab 17.00 Uhr:

Pizza oder Pasta nur 11.90
Jedes Gericht

- jeden Dienstag* ab 17.00 Uhr:
Schnitzelabend NS

Schnitzel in vielen verschiedenen
Varigtionen mit Beilage

- jeden Mittwoch™ ab 17.00 Uhr:
Steakabend nur 20.90
Argentinische Steaks in 8 verschiedenen
Variationen mit Beiloge

- jeden Donnerstag* ab 17.00 Uhr:
Spare Ribs “all you can eat" nur 18.90
Mit Kartoffelecken, Salat und Souerrahm

- jeden Freitag™ ab 17.00 Uhr:
1kg Gambas in Knoblauchsauce nur 23.90
mit gemischtem Salat, Aicli und frischem Baguette

Hinweis:
Extra Zutaten und Belag je 1.00
unterschiedlich belegte Hélften sind nicht maglich. } 3‘

* Diese Angebote gelten nicht an Wochenenden
und Feiertagen
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Wichiia fir Alleraiker s '

Die in den Wochenangebaten enthollenen Allergene oder
anzeigepflichtigen ZusatzstoHfe entnehmen Sie bitte den
Standaordgerichien in dieser Speisekarie oder erfrogen
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Sie diese bei unseream Personal. Die Auflistung oller . -
bei uns verwendeten Inhalisstoffe und wellere : e T
wichtige Informaticnen findan Sie auf der B
Ruckseite dieser Speisekarts,
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Suppen

10. Tomatencremesuppe ' ! 5.90
Aus markifrischen Tomaten, hausgemacht

11. Kartoffelcremesuppe 2° '¢ 6.40
Mit Speck, Créme fraiche und Kirbiskernol

Vorspeisen

12. Aioli 1 ADG 4.90
Mit Pizzabrétchen

13. Bruschetta - Italiana YPCH 9.20

Angerdstetes Wei3brot mit Tomaten, Zwiebeln, Olivendl, Mozzarella und
weiteren Zutaten in verschiedenen Variationen belegt

14. Mozzarella Caprese " 8.90

Original italienischer Mini-Mozzarella mit saftigen Tomaten und frischem Basilikum

15. Ziegenkdse mit Honig und Nussvariationen 2 ¢ 12.20
Dazu ein Salatbouquet und Pizzabrétchen

16. Vorspeisenteller fir 2 Pers. serviert auf einem Holzbrett 2 ¢+ 14.90
Tomaten, Mozzarella, Melone mit Prosciutto, gebr. Champignons, Pizzabrétchen

17. Gebratene Champignons A°PM 9.90

Markifrische Champignons, gebraten in leichtem Knoblauchfond, serviert mit
ofenfrischen Pizzabrétchen

18. Vitello Tonnato YAGCLD 11.90

Hauchzarte Kalbsfleischscheiben mit Thunfischsauce, Tomaten-Rucola, Oliven und Kapern



Fir den kleinen Hunger

19. Folienkartoffel mit Sauerrahm YA¢
Grofie Folienkartoffel serviert mit Sauerrahm und Salatbouquet

20. Folienkartoffel mit gegrillten Hahnchenbruststreifen 'A%
Grofie Folienkartoffel mit Hahnchenbruststreifen, Sauerrahm und Salatbouquet

21. Folienkartoffel mit Krabben UACE
Grofie Folienkartoffel serviert mit Krabben, Saverrahm und Salatbouquet

22. Folienkartoffel mit Rumpsteakstreifen 'AC
Grofie Folienkartoffel mit Rumpsteakstreifen, Sauerrahm und Salatbouquet

23. Folienkartoffel mit geréuchertem Lachs UAS¢
Grofie Folienkartoffel mit geréucherten Lachsstreifen, Sauerrahm und Salatbouquet

Traditionelles

24. Speckpfannkuchen 1.2:3 GPA
Mit Salat

25. Gefillter Pfannkuchen “Schulenburg” "A¢

Mit Feta, frischen Tomaten und Créme fraiche

26. Apfelpfannkuchen SPAY
Mit frischen Apfeln Zimt, Zucker und Vanillesauce

27. Oma’s Silze % 3 Al
Mit Salatbouquet, Bratkartoffeln mit Speck, Zwiebelringen und Kirbiskernal

28. Gemuisepfannkuchen A
Mit frischer Gemiseauswahl und Sauce Hollandaise

% Veganes Risotto (nach Art des Hauses)
Basmati-Reis oder Folienkartoffeln mit frischem Brokkoli, Zucch|n|,
Aubergine, Blumenkohl, Koriander und Knoblauch in leichtem Olivendl

9.90

11.90

13.90

15.90

14.90

14.70

13.50

12.90

13.90

12.90

16.90
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Salat

29. Salat Naomi#© 11.50
Gemischter Salatteller aus frischen Salaten der Saison

30. Salat Rebecca A¢ 12.90
Ausgewdhlte Salate der Saison mit Oliven und griechischem Schafskése

31. Salat Ruth A€ 13.90
Gemischter Salat der Saison mit Thunfischfilet, Zwiebelringen und gekochtem Ei

32. Salat Maria ! 15.90
Bunt gemischter Salat mit gegrillten Héhnchenbruststreifen, Mais, Zwiebeln

33. Salat Sara ACCNE 16.90
Bunt gemischter Salat der Saison, mit Oliven, Baby-Calamari, Krabben und gerduchertem Lachs
34. Salat Magdalena 3 AP 18.90

Frischer, gemischter Salat der Saison mit saftigen Rumpsteakstreifen in einer Torillia,
serviert mit Avocadocreme und Sauerrahm

Alle Salate sind mit Joghurtdressing, wahlweise auch mit Balsamicodressing méglich.

Pizza aus dem Steinofen

35. Pizza Bartholomaus 12 AG 14.90
Tomatensauce, Gouda, Gorgonzola, Mozzarella, Parmigiano

36. Pizza Jacobus der Jingere 2 APUG 12.90
Tomatensauce, Kéase, Mozzarella, frische Tomaten, frischer Basilikum

37. Pizza Andreas 23 APUG 13.90
Tomatensauce, Kase, Kartoffeln, Speck, Zwiebeln, Créme fraiche

38. Pizza Judas 1:24 ADIG 13.90
Tomatensauce, Kése, Salami, frische Paprika, scharfe Pepperoni

39. Pizza Petrus '2 APUGICEN 15.90

Tomatensauce, Kése, Meerestfriichte, Thunfisch

Tomaten, Oliven, Paprika, Spinat, Pepperoni, Zwiebeln, Ei, Brokkoli, Parmesan, Aubergine,

Mozzarella, Feta, Rucola, Salami, gekochter Schinken, Garnelen, Lachs, Thunfisch,
Champignons, Gorgonzola, Rumpsteakstreifen, Artischocken




Pizza aus dem Steinofen

40. Pizza Johannes 12 ADUGE
Tomatensauce, Kase, Scampis, Créme fraiche

41. Pizza Thomas 2 APUG
Tomatensauce, Kase, Speck, Gehacktes, Zwiebeln, frische Paprika

42. Pizza Jacobus der Altere 12 APUG
Tomatensauce, Kase, Champignons, Rumpsteakstreifen, Krauterbutter

43. Pizza Phillipus 123 APUG

Tomatensauce, Kése, Vorderschinken, frische Champignons, Lauch, griechischer Feta

44. Pizza Matthgus -2 APUG

Tomatensauce, Kése, Mozzarella, Gorgonzola, Blattspinat

45. Pizza Thaddaus '2 APIG

Tomatensauce, Kése, Prosciutto, frische Champignons, Rucola

46. Pizza Simon 12 ADUGEC
Tomatensauce, Kase, Scampis, frischer Lachs, Rucola, Créme fraiche
P

Pasta

47. Spaghetti Pesto Genovese AP
Serviert mit frisch gehobeltem Parmesan in feiner Pestosauce

48. Spaghetti aglio e olio AP%F

Mit Krabben, Pepperoni, Knoblauch und frischem Parmesan in leichtem Olivensl

49. Tagliatelle Salmone APe¢

Schwarze Bandnudeln mit saftigen Lachsstreifen, Zwiebeln, frischen Tomaten
und frischem Parmesan, serviert in einer leichten Tomatensahnesauce, Pesto,
Korianderpesto, Knoblauch

50. Tagliatelle Vegetaria ©A
Mit frischem Brokkoli, Zucchini, Aubergine, Blumenkohl, Parmesan und Knoblauch in
leichtem Olivendl, Pesto, Korianderpesto, Knoblauch

14.90

15.90

16.50

15.90

14.90

16.90

16.90

12.90

15.90

17.50

15.90
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Pasta

51. Spaghetti Bolognese “Schulenburg” A°C! 15.90
Feine Bolognesesauce mit Rindfleisch und frischem Parmesan, Pesto, Korianderpesto, Knoblauch
52. Spaghetti Toscana APC! 16.50

Mit gegrillten Hahnchenbruststreifen, frischen Tomaten, Zwiebeln, Rucola und
frisch gehobeltem Parmesan in leichtem Olivendl, Pesto, Korianderpesto, Knoblauch

53. Penne con Carne A°¢! 17.90
Mit Rumpsteakstreifen, Aubergine, Zucchini, Zwiebeln, frischem Parmesan und

Oliven in pikanter Tomatensauce, Pesto, Korianderpesto, Knoblauch

54. Penne Dolce APCY 15.90

In Gorgonzolasauce mit Cherrytomaten und Babyblattspinat

Bei unterschiedlichen Bestellungen wie Pizza, Nudelgerichten etc. kdnnen die
Servierzeiten voneinander abweichen, wir bitten dies im Voraus zu entschuldigen.

Internationale Fleischgerichte g
55. Hahnchengeschnetzeltes "APM 7 ﬁ | 16.90
serviert mit Reis f 77’

Hahnchenfleisch in einer Champignonlauchsauce,

56. Schnitzel Wiener ArtPAG 17.90

Vom Schwein mit Pommes frites und Salatbouquet

57. Cordon Bleu PAC!

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Kése und Vorderschinken gefillt,
dazu Pommes frites und Salatbouquet

58. Wiener Kalbsschnitzel original ' £

Mit Pommes frites und Salatbouquet

59. Kalbsleber Berliner Art!©
Mit Kartoffelpiree, Zwiebeln und Apfelscheiben




Gerichte vom Lavastein-Grill

60. Spare Ribs 450g 234 PIeM 20.90
Mit Kartoffelecken, Krautsalat und Sauerrahm

61. Lammkotelett 300g 23 ACH 25.90
Serviert mit Pommes frites und Salat

62. Lammfilet Provence 250g A" 29.90

In wiirziger Sauce de Provence, mit Kartoffeln nach italienischer Art
und Salat und Kréuterbutter

63. Argentinisches Rumpsteak 300g /M 31.90
Mit Kréuterbutter, Grilltomaten und mit Kartoffeln nach italienischer Art

64. Entrecéte “Schulenburg” 350g &M 32.70
Dazu hausgemachte Kartoffelréstis mit Gemise und Kréuterbutter

65. Grillteller 500g 23 AcuP 21.90
Verschiedene Fleischsorten vom Grill, serviert mit Pommes frites und Salat

66. Apostelpfanne 300g 1! AGD) 23.90

Drei verschiedene Medaillons (Rind, Schwein, Pute), dazu einen Reissockel und Kroketten,
serviert in kréftiger Champignonsauce

67 . Hacksteak Feta 350g UePA 20.90
Gefillt mit Feta-Kése, dazu Pommes frites und Salat und Kréuterbutter

68. Putensteak 300g ' ACl 21.90
Mit Folienkartoffel in Sauerrahm, Salatbouquet und Kréuterbutter

69. Bombaypfanne 250g 23 ¢l 20.90

2 Hahnchenbrustfilets serviert in Curryrahm mit frischen Beeren, dazu Butterreis

Bei unterschiedlichen Bestellungen wie Pizza, Nudelgerichten etc. kdnnen die
Servierzeiten voneinander abweichen, wir bitten dies im Voraus zu entschuldigen.
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Fischgerichte
70. Calamari Fritti 1:24 NIGAD

Mit Pommes frites, Aioli und Salatbouquet

7 1. Baby Calamari 134 NIGAD
Aus der Pfanne, serviert mit Salatbouquet, Aioli und Pizzabrétchen

72. Lachsfilet 250g ! cUeAP

In leichter Zitonen-Dill-Sauce, serviert mit Buttergemise

73. Zanderfilet 250g 12411 AGIDCM

In Lauchweifwein-Sauce, Salzkartoffeln mit Spinat und Tomaten

74. Riesengarnelen aus dem Wok 16 FAGUM
Mit Knoblauch, Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Oliven und Salatbouquet

75. Fischplatte 12 Apostel ¢ FAGIM

Lachsfilet, Zanderfilet, Riesengarnelen dazu hausgemachte Kartoffelrssti, Paprika,
Babyblattspinat, Aioli und Knoblauchsauce

Doradenfilet 250g 12411 AGICM
In Lauchweifwein-Sauce, Salzkartoffeln mit Spinat und Tomaten

Beilagen

BeilagensalatA®

Portion Pommes frites !, Reis ¢ 23
Folienkartoffel - serviert mit frischem Sauerrahm Y©
Kartoffelecken - serviert mit frischem Sauerrahm P
Bratkartoffeln mit Speck !

Saucen

Pleffersauce M
Champignonsauce A¢PM
Paprikasauce 31" U
Mayonnaise 2311 AD
Ketchup !

Bei unterschiedlichen Bestellungen wie Pizza, Nudelgerichten etc. konnen die

Servierzeiten voneinander abweichen, wir bitten dies im Voraus zu entschuldigen.

18.90

18.90

24.50

22.90

25.90

31.90

26.90

5.50
5.50
5.50
5.50
7.50

3.90
3.90
3.90
0.60
0.60



Dessert

76. Tiramisu — Hausgemacht, mit frischen Frijchten ©AHP 7.50
77 . Apfelstrudel mit Vanillesauce — Rosinen und Zimt PAHILGFMS 7.50
Lava Cake / Schoko Souffle — mit Vanilla Eis, garniert mit frischen Frichten®PA" — 7.50

Fir weitere hausgemachte Kuchen /Torten fragen Sie uns!

e,

N
MOVENPICK

79. 1 Kugel Eis ©PAH 1.90

80. Gemischtes Eis ®PAf 5.70

Késtliches MOVENPICK-Eis Ihrer Wahl, garniert mit einer Waffel mit Sahne 6.50

81. Schwarzwalder-Kirsch-Becher PAH 7.50

Zartschmelzendes Créme Vanilla und Chocolate Chips, gamiert mit Schattenmorellen,
gekront von einer Sahnehaube und einer Fécherwaffel

82. Amarena-Becher GPARM 7.50
Késtliches Vanille- und Amarena-Eis, Amarenakirschen, gekront von einer Sahnehaube
83. Coupe Danemark GHbAE 7.50
Zartschmelzendes Créme Vanilla, garniert mit Sahne, Schokoraspeln und Schokosauce
84. Chocolate Dream ©HbAB 7.50

Purer Schokogenuss — Chocolate Chips, garniert mit Schokosauce, Schokospénen
und -splittern, gekrént von einer Sahnehaube und Fécherwaffel

85. Rote Gritze ©HP 6.90
Zartschmelzendes Créme Vanilla auf Roter Gritze, gekrént von einer Sahnehaube mit Krokant
86. Walnuss-Becher GHPAB 8.90
Maple Walnuts und Chocolate Chips, garniert mit verschiedenen Nissen und Sahne

87. Eiszwerg Kunterbunt GPAH 4.50

Chocolate Chips und Créme Vanilla, garniert mit Smarties und einer Barenwaffel

88. Eisschokolade - Kastliches Getréink aus Créme Vanilla und CHPAB 6.90
Chocolate Chips, aufgefillt mit Trinkschokolade, dazu etwas Sahne und Schokoraspeln
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89. Sanfter Engel cPA"

Erfrischendes Getrdnk aus Créme Vanilla in Orangensaft

90. Eiskaffee cPAH

Kastliches Getréink aus Créme Vanilla, aufgefillt mit Kaffee, dazu etwas Sahne und
Schokoraspeln

?1. Vanilla Special PAf
Freche Kombination: zartschmelzendes Créme Vanilla mit Kiirbiskerndl

Sich mal etwas Zeit nehmen fir eine Tasse Kaffee und ein Stick Kuchen, das ist heute
schon fast ein Luxus! Genieflen Sie im Zwalf Apostel einfach mal die himmlische Ruhe
im Schulenburger Wald und ein Stiick unserer taglich frischen Kuchen der Saison...

Kuchen

Stick Kuchen der Saison
Kase-Sahne-Torte GAPHLE
Apfelkuchen HPAFGE

Portion Sahne ©

6.50

6.50

3.90

5.90
5.90
5.90
0.80

~als



Alkoholfreie Getrinke

Coca-Cola 191 02l 320 o4  5.10
Coca-Cola Light / Zero 11211 020 320 04  5.10
Fanta '3 02l 320 o4 510
Sprite 3 020 320 04 510

Herzog Quelle mit Kohlensdure o 70G 0,25l 3.20 0,75l 6.80
Herzog Quelle ohne Kohlenséure d":;tﬂo'uELl-F 0,25l 3.20 0,75l 6.80

Apfelschorle 021 320 o4 520

Schweppes Bitter Lemon '° 020 320 04  5.20

Schweppes Ginger Ale! 02l 320 04  5.20 D)
Schweppes Tonic Water '° 02l 320 04  5.20 'M
Apfelsaft 02 340 o4 590 C:
Orangensaft 02 3.40 04 590 e
Bananennektar 02 3.40 04 590 -
Maracujanektar 3 02 3.40 04 590 40._3
Kirschnektar 3 02l 3.40 04  5.90

KiBa 3-Mixgetrdnk aus Bananen- und Kirschnektar 0,2l 3.40 0,4l 5.90 U
Schorlen . q,'_%
Rhabarber-Schorle 04  5.80 v
Mango-Orangen-Schorle 04 580 Q.t:
Birnen-Zitronengras-Schorle 041  5.80 E
Mango-Minz-Schorle 04 580 ':
Ananas-Zitronengras-Schorle 04 580

Maracuja-Schorle 04  5.80 i




HeilRe Getranke

Tasse Kaffee ® 3.10
Espresso? 2.70
Doppelter Espresso 4.40
Cappuccino ? © mit Milchschaum 3.60
Cappuccino ? © mit Sahne 3.90
Milchkaffee * © 3.90
Latte Macchiato? © 4.10
Tasse Kaffee Hag © 3.20
Tasse heif’e Schokolade 4.40
Tasse heif’e Schokolade © mit Sahne 4.70
Glas Tee (verschiedene Sortfen) 2.70
Frische Minze 3.90

Mit Hafermilch (Alle kaffeespezialitéten wahlweise mit Hafermilch +1.10)

Bier vom Fass

Krombacher Pils P

Krombacher Dunkel ©

o 03l 3.70 051 5.30
Krombacher 03 370 051 5.30

AL

Starnberger ® 031 3.70 0,51 5.30
Radler® 2 & 0,3 3.70 0,5 5.30
Alster P 0,3 3.70 0,5 5.30

Bier aus der Flasche

Krombacher Weizen P 0,51 5.30
Krombacher alkoholfreiP 0,331 3.80
Krombacher Weizen alkoholfrei ® 0,51 5.30
Malzbier ® 0,331 3.80

Die Grof3buchstaben (ABC) hinter den Speisen/Getrdnken kennzeichnen die Allergene, die diese enthalten kénnen.
Zusatzstoffe werden mittels kleiner Zahlen (1,2,3) direkt hinter den Speisen/Getréinken gekennzeichnet. Die Auflis-
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tung der Inhaltsstoffe und weitere wichtige Informationen finden Sie auf der Rickseite der Speisekarte.




Nach dem Essen

Jagermeister 2c 3.40

Underberg 2 3.40

Ramazzotti 2 3.40 o9
Averna 2d 3.40 FM
Kimmerling 2 3.40 p E
Ouzo 12 2¢I  3.40 o
Fernet 2 3.40 'U
Killepitsch ™ 2d  3.40 =19
Grappa 2d 3.40 :
Sie wiinschen einen bestimmten Grappa oder méchten gerne aus unserem Sortiment auswahlen2 Wir halten O
viele weitere erlesene Grappasorten fir Sie bereit. Fragen Sie bitte unser Personal, wir beraten Sie gern! A
Likore E
BGi|eys 12,9 MG 2¢  3.40 A —
Batida de Coco © <y 2d 3.40 :O
Amaretto ' 1 ° 2d 3.40 !M
Molinari Sambuca 2d  3.40 j
Apricot Brandy '3 £ 2d 3.40 —
Southern Comfort —f ¢ a2 2d  3.40 q
Cointreau ‘ 4 | wf‘ - 2c 3.40 D)
AperolM 2 y 2d 3.40 8
Longdrinks | B
Longdrinks mit 4cl Spirituosen 7.90 . E
Bacardi-Cola, Vodka Smirnoff-Lemon, Gin-Tonic, Vodka Smirnoff- R
Red Bull, Whisky-Cola uvm.... C%‘
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Spirituosen

KornP 2 3.40
Linie Aquavit™ 2 3.40
Jubiladums Aquavit M 2d  3.40
Malteser M 2d 3.40
Williams Christ Birne 2d 3.40
Vodka Smirnoff 2d 3.40
Tequilla, weiss, Jose Cuervo Silver 2¢  3.40
Tequilla, braun, Jose Cuervo Especial 2d  3.40

Alkoholische Cocktails

Sex on the Beach™ Smirnoff, Peach Tree, Orange, Grenadine 9.90
Pina Colada™® Rum Pampero Especial, Coconut, Sahne, Ananas 9.90
Coipirinho M Limone, Rohrzucker, Lime Juice, Berro Cachaca 9.90
Mojito™ Limone, Minze, Rohrzucker, Rum Pampero Especial, Sodawasser 9.90
Tequi”a Sunrise M Tequilla Jose Cuervo Silver, Grenadine, Zitrone, Orangensaft  9.90
Espresso Martini™ Vodka, De Kuyper Cremede Café, Espresso, Zucker 9.90
Pina Colada™ Rum wei3, Kokos, Ananas 9.90
Pornstar Martini™ Vodka, Vanille, De Kuyper Maracuja-Likér, Maracuja 9.90
Strowberry MojitoM Rum weif}, Minze, Limette, Zucker, Erdbeere, Sodawasser 9.90
Long Island ™ Vodka, Gin, Rum, Triple Sec, Tequila 16.90
Blaue Lagune ™ Wodka, Blue Curacao, Zitronensaft oder Sprite 9.90

Cocktails ohne Alkohol

lpanema™ Limone, Rohrzucker, Lime Juice und Ginger Ale 7.90
Virgin Colada™® Coconut, Sahne, Ananas 7.90
Fruit Punch™ Orange, Ananas, Maracuja, Zitrone, Grenadine, Kirsch 7.90



Whiskey

Jack Daniels

Jim BeamP

Johnny Walker red M
Johnny Walker black ™
Ballentine’s ' M

Glenfiddich'
Chivas Regal

Cognac

Remy Martin V.5.O.P.M
Martell V.S.O.P.
Osborne Veterano M
Osborne 103!
Hennessy'
Metaxo********

Calvados Spezial™
Asbach Uralt

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

4.40
4.40
4.40
4.40
4.40
4.40
5.00

5.00
5.00
4.50
4.50
5.00
5.00
4.40
4.40
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: Raumlichkeiten \ %
r} fir Ihre Veranstaltungen {w
Eine Traumhochzeit, die ihren Namen verdient.
Eine aufBergewdhnliche Hochzeitslocation oder

ein Hochzeitsessen auf Spitzenniveau?

Was ist wichtiger fir eine unvergessliche Heirat?
Wir finden: Beides!

Das 12 Apostel Schulenburg wird Ihre Erwartungen am Tag
lhrer Hochzeit Gbertreffen. Im romantischen Ambiente unserer
geschichtstrachtigen Schulenburg wird |hr Hochzeitsfest fur Sie und
lhre Gaste sprichwortlich zur Marchenhochzeit.
Wahlweise mit Buffet, Meni oder & la Carte.

Wir beraten Sie gerne! Auch fir alle weiteren privaten Anlédsse

und Firmenfeiern geeignet.

12 Apostel Schulenburg
Grofler Saal fur bis zu 180 Personen

Kleiner Saal fur bis zu 60 Personen

Geniefden Sie den unbeschreiblichen Blick vom Bismarckturm

Uber Hattingen und das Ruhrtall
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Den Schliissel zum Turm kdnnen Sie bei uns reservieren!
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s B _ Glas Flasche

Chardonnay (Hauswein)™ | J‘ 02l 5.90 21.70

Durch einen Hauch von Birne wirkt der Chardonnay am Gaumen sehr weich und
harmonisch gepaart mit leicht sif3lichen exotischen Fruchtkomponenten.

Saar Riesling ™ 02L 6.50 23.00
Saar QbA, Weingut Weber — Superriesling zum einfach lecker so trinken.

Weissweln

Grauburgunder Gutswein ™ 02l 6.90 24.90

Rheinhessen QbA, Weingut Weinreich — tolle Frische, wunderbar ausgewogen
- Fruchtnoten kombiniert mit einer Mineralik zum dahinschmelzen...

Lugana Camaiol DOCM 02l 7.90 28.00

Lugana - Trebbiano at its best. Schmeckt nach zitronigen Blitzen,
die durch den Mund schiessen und auf einen Apfel treffen.

Pinot Grigio Grave del Friuli DOCM 02l 6.90 23.00

Strohgelb mit kupferfarbenen Highlights zeigt sich dieser Pinot Grigio Grave del Friuli.
Sein blumig-fruchtiges Aroma zeigt elegante Noten von Bananen, Ananas und
Glyzinien. Den Gaumen erobert er mit einer angenehmen Frische und Vollmundigkeit.

Pinot Bianco Alto Adige DOCM 02L 7.50 28.00

Der Weiburgunder mit einem schonen Aromenspektrum, in dem sich Noten von
saftigen Apfeln, Pfirsichen und Aprikosen wiederfinden. Den Gaumen verwdhnt
er mit einemfrischen und delikaten Geschmack sowie einem lang anhaltenden

Nachklang.

Jean-Baptiste Riesling feinherb 02l 7.50 28.00

Rheinhessen Qba, Weingut Gunderloch - halbtrocken war schon bei unseren
Grofleltern “Hip” und ist jetzt als feinherb sogar “Hipster”!

* Alle unsere ausgeschenkten Weine enthalten naturbedingt Sulfite, gekennzeichnet durch M



Rosé Glas Flasche

e, A8
Branciforti dei Bordonaro Rosot;% d&dzL 6.90 24.90

Sizilien Rosato IGT — Am Gaumen ist er sanft und verfihrerisch, wunderbar zart und
weich, abgerundet durch ein angenehm delikates Saurespiel.

Rotweln

Merlot (Hauswein) ™ 02l 5.90 21.70
Ein vollmundiger und auBBerst variabler Wein, der nicht nur zu einer Vielzahl von
Gerichten passt, sondern auch in einer gemitlichen Runde fir wahren Genuss sorgt.
DOCa Rioja - Bodegas El Meson™ 02l 6.90 23.00
Das Bouquet erinnert an Kirschen und Pfeffer, der Geschmack ist vollmundig,

rund und weich. Ein Wein, der Spaf3 macht!

Neprica Primitivo Puglia IGT* 02l 7.90 27.30

AusschlieBBlich das Landgut Maime liefert die Trauben fir diesen wunderbar nach

roten Frichten und schwarzen Kirschen duftenden Primitivo. Erganzt um Nuancen

von kandierten Frichten und Lakritze, zeigt er einen weichen Charakter mit sanften
Tanninen und einer schénen Balance.

Chianti Montespertoli Riserva DOCG#™ 02l 7.90 30.50
Toskana DOCG, Podere Dell’Anselmo - Am Gaumen eine absolute Entfaltung.

Viel Kirsche ohne zu pflicken.

Costalunga Barbera d’ Asti DOCG# 02l 7.50 29.00

Ein vollmundiger Geschmack und ein angenehm langes Finish zeichnen diesen
klassischen Barbera d’Asti aus.

Branciforti dei BordonaroNerod’AvolaDOC Sicilia™ 0,21 7.50 28.00

Sizilien Rosato DOC — Dem Gaumen schmeichelt er mit
einem ungemein fruchtigen, dabei sanften Geschmack.

Casale Vecchio Montepulciano d’Abruzzo DOC™ 0,21 7.50 28.00

Ein kraftiges Aroma von wilden Beeren und Dérrpflaumen, gepaart mit Noten von
Trockenblumen, Gewiirzen und Lakritz. Am Gaumen zarte Tannine, dabei ein
voller Kérper und ein klarer Nachhall.
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Empftehlung unseres Sommeliers Flasche

Lugana DOP M 39.00

Ein Weisswein mit klarer Identitdt, der sich mit Noten von griinen Apfeln,
Limetten und wildem Thymian prasentiert.

*San Giovanni della Sala’ Orvieto DOC Classico Superiore ™ 38.90

Der San Giovanni della Sala ist eine schéne Cuvée mit einem Uberaus feinen Bouquet,
das von angenehmen Blitennoten und von reifer Frucht wie Pfirsich und Ananas gepragt ist.
Am Gaumen ist er ausgewogen, frisch und angenehm nachhaltig.

Trentangeli Castel del Monte ™ 40.90

Diese intensiv rubinrote Cuvée steht dem Bocca di Lupo als kleiner Schwester
zur Seite und reift 10 Monate im Barrique und weitere 9 Monate in der Flasche
ehe sie ihr wunderbares Aroma von roten Frichten, gepaart mit wiirzigen Noten
zeigt. Ein infensives, samtiges Tannin rundet das Geschmackserlebnis ab.

Allioto Toscana IGT Rosso - Biologischer Anbau™ 42.90

Der erste Wein mit Bio-Siegel vom Weingut Lunelli ist das Ergebnis eines herrlichen

Rebsatzes aus Sangiovese, Cabernet und Merlot aus den Weinbergen der Tenuta

Podernovo im Herzen der Higel von Pisa. Insgesamt zeigt er ein hervorragendes
Gleichgewicht, eine interessante geschmackliche Komponente und ein Gberzeugendes Finale.
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Besondere Tage 1m (gwsey

Groles Fischbulfet

Karfreitag
(um Reservierung wird gebeten)

Welhnachten

A

24.12. Geschlossen
25.12. um Reservierung wird gebeten
26.12. um Reservierung wird gebeten

Neujahr: 01.01. ab 12.00 Uhr gedffnet

Besondere Tage



Kennzeichnung von Allergenen, die in unseren Speisen vorkommen

A Eier

B Erdnisse

C Fische

D Gluterhaltiges Getreide, nomentlich 2u nennen:

Weizen [wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Haler oder Hybridstamme

E Krebstiers
F Lupinen
G Milch [einschlieBlich Laktose)

H Schalenfriichie, nomentlich zu nennen:

Mandeln, Hnse[nﬁsse, Walniisse, Kaschuniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Fistozien, Macadamia- cder Glueenslandniissa

I Sellerie
4 Senf
K Sesaomsamen
L Sojobohnen
M Schwefeldioxid und Sulfite {ab 10 Milligramm pro Kilogramm oder Liter)
N Weichtiere
Wichtige Info zu Allergenen und fir Allergiker 7 -
Eina Mennung arfolgt, wann dia bezeichneten Staffe ader daraus Sultisinte
hergestellte Erreugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. ; ""i: :ﬂ‘hm'! ol
13. November 2014 . mit Konservierungss

3. mit Antiexided fel
Die Kennzeichnung der 14 Houptallergene erfolgh entsprachend den 4 ::. G;;;Imé::::;rﬁitr
gesetdichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 5. goschwelal
1169/2011). 6. geschwtin

7. mit Phospat

it Milchelwei

Bitte beachten Siel i
Unsere Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen beruht auf den 10, chininholiig
Angoben unserer Zulleferer und entspricht unserem Wissensstand zum 11, mit Sifiungsmitiel
Zeitpunkt der Erstellung der Speisekore. Aufgrund der angebotenen 1'2 “”""E‘I'I*;““ Phenylalaninguelle
verschiedenen Menilinien kann eine Kreuzkontamination nicht volistandig i it
ausgeschlossen werdan,
Es gibt doriiber hinous auch noch andere Siofle, die Falls Sie weitergehendn Fragen 1w unseren Getrinken und Speisen
Lebensmittelallergien oder Unveririglichkeilen ausl@sen kénnen, heben sofffen wird lhnen unser Personal gemse 2ur Varfigung stehen

Trok sorgtalliger Herstellung unserer Gerichte kBnnen neben den
gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Produktionsprozess der Kiche verwendet werden.

Offnungszaiten:
teglich 17.00 — 23.00 Uhr
Am Sonnlog, sowie on Feierdogen
durchgehend ab 12.00 - 22.00 Uhr.

Die Anderungen gelten nicht fiir Hochzeitsgesellschaften oder
bai anderen gréBaren Feierlichkeaiten / Gesellschaften ab 20 Personen.
(Sprechen Sie uns fir Reservierungen germne an)
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Tel. 02324 - 90 49 499 » Fax 02324 - 90 49 599

www. 1 Zapostel-schulenburp.de
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